Gredlbauerhof

8054 Graz Preis in €
Bio Eier 10er 4,00
Bio Eier ber 2,70
Bio Eier 15er 6,00
Bio Kerndl 1L 23,00
Bio Kerndl 1/2L 12,00
Bio Kerndl 1/4L 7,50
Bio Dinkel Korn kg 1,70
Bio Dinkel Korn 1/2kg 1,20
Bio Dinkel VK-Mehl 1kg 2,50
Bio Dinkel VK-Mehl 1/2kg 1,50
Bio Dinkel Mehl fein Tkg 3,00
Bio Dinkel Mehl fein 1/2kg 1,70
Bio Dinkelflocken 0,4 kg 2,00
Bio DinkelgrieB Tkg 4,00
Bio DinkelgrieB 1/2kg 2,20
Bio Dinkelreis Tkg 3,60
Bio Dinkelreis 1/2kg 2,00
Bio Ur-Roggen Korn Tkg 2,40
Bio Ur-Roggen VK-Mehl 3,00
Bio Erdapfel Tkg 1,80
Bio Erdapfel 3kg 500
MILCHPRODUKTE Biohof Aschacher
8047 Graz Preis in € Pfand in €
o. Pfand
Bio Heumilch roh 1L 1,50 0,80
Bio Heumilch roh 1/2L 0,90 0,50
Bio Heumilch past. 1L 1,75 0,80
Bio Joghurt natur 0,25kg 1,00 0,50
Bio Joghurt natur Tkg* 2,90 1,00
Bio Fruchtjoghurt 0,18kg
(Mokka, Erdb. Heidelb. Vanille) 1,20 0,50
Bio Sauerrahm 0,25 kg 1,90 0,50
Bio Bauerntopfen 0,25kg 1,90 0,80
Bio Magertopfen 0,25kg 1,70 0,80

*1kg Joghurt natur Bestellung eine Woche im Voraus

Stefanie und Ferdinand Koberl
Am Katzelbach 48, 8054 Graz

BIOPONGRATZ 8143 Dobl-Zwaring

Bio Sonnenblumendl 0,25L 6,50
Bio Sonnenblumendl 0,50L 9,50
Bio Sonnenblumendl 0,75L 12,50
SCHWEINEFLEISCH pur Naturhof
8063 Eggersdorf Preis
in €/100g
Bio Krauterwurst frisch/Pkg 3,10
Bio dunne Krauterwurst frisch/Pkg 3,10
Bio Krauterwurst trocken/Pkg 4,20
Bio Paprikaspeck/Pkg 3,10
Preis in €
Bio Leberstreichwurst 180g Glas 7,50
Bio Grammelschmalz 200g Glas 7,50
Bio Verhackert 200g Glas 7,50

Safte und Nektar pur Naturhof

8063 Eggersdorf Preis in €

o. Pfand
Bio Apfelsaft klar 1L 2,30
Bio Apfelsaft natur 1L 2,30
Bio Apfel-Johannisbeersaft 1L 2,80
Bio Apfel-Karottenfsaft 1L 2,80
Bio Apfel-Holundersaft 1L 2,80
Bio Pfirsichnektar 1L 3,90

Pfandflasche 0,50 Cent, Pfandkiste 4,00 €

IMKEREI Scherjau
8054 Seiersberg Pirka

BIO-HONIGSORTEN: Akazienhonig; Blitenhonig,
Waldblttenhonig; Cremehonig, Kastanienhonig;

Preis in €
Bio HONIG 1kg 1,50
Bio HONIG "5 kg 6,70
Bio HONIG % kg 4,50
Bio Propolis Tropfenfl. zu 20m| 7,00

Kein Pfand, Glaser werden aber gerne zuriick
genommen und wieder verwendet.
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